Kitchen cooking catering

NIEUWSBRIEF 11-01-2013

In deze nieuwsbrief — met de kookagenda van februari — echt heel veel

nieuws!

Februari is de kortste maand van het jaar maar bovendien valt in februari de
krokusvakantie zodat Kookschool Castricum in februari géén maandcursussen
kan geven (in_ maart weer volop!).

Februari is dus dit jaar DEMO-MAAND!

Klik <<<HIER>>> voor het totale DEMO aanbod en uitleg over de inhoud.
Klik <<<HIER>>> om je in te schrijven.

Klik <<<HIER>>> voor de totale kookagenda van februari (want we doen nog
veel meer dan alleen DemoKoken)

De Januari KookDemo’s (op de maandagavonden) zijn een groot succes
gebleken want er is volop ingeschreven. Er zijn echter nog een paar plaatsjes
vrij (1 op 14/01, 3 op 21/01 en 3 op 28/01) dus....Grijp je kans! Mocht je in
januari niet kunnen dan herhalen wij deze KookDemo nog eenmaal op
donderdagavond 28 februari as.

De volgende KookDemo’s komen in februari aan bod: (het zijn actieve
KookDemo’s want je steekt zelf ook de handen uit de mouwen. Leren & Doen
dus!)

KookDemo: YOUR SPECIAL DESSERTS

Oh, dit is wel heel bijzonder om mee te maken maar bovenal heel bijzonder om
voortaan zelf te kunnen maken. Oh, wat is dit lekker! Echt een KookDemo voor
Zoetekauwen die ene mijnheer Mona nu wel eens gezien hebben! Wat gaan we
doen? Welnu, we gaan desserts maken totdat we er bij neervallen. We zien wel
hoever we in die drie uur komen (best ver natuurlijk, want je helpt mee en vele



handen maken licht werk) en weet je wat we gaan maken? Welnu: LEES
VERDER

VALENTIJNSDAG: Your Special Desserts is op 14 februari uitsluitend voor
alleenstaanden!

KookDemo: DE KUNST VAN HET OPMAKEN VAN FEESTELIJKE VIS-
EN VLEESSALADES

Heb je jezelf ook al eens afgevraagd hoe ‘ze' dat nou doen zo'n prachtige
visschotel of vleesschotel opmaken. En waarom smaakt die nou van de kok-
vakman steevast beter dan het eigen maaksel (Je krijgt onze recepten)? Nou,
daar heeft Kookschool Castricum wel het antwoord op. Wij weten van de hoed
en de rand en dat mag ook wel met decennia lange ervaring. We gaan er een
fantastische avond van maken waar... LEES VERDER

KookDemo: DE LEKKERE TREK

Weliswaar hebben we allemaal zo rond de afgelopen jaarwisseling goede
voornemens gehad (en denken we bijna allemaal dat er links/rechts wel een
onsje af mag) maar zo rond februari begint het weer een beetje te
kriebelen.............. dus ben je - tussendoor - weer op zoek naar iets ‘echt’
lekkers. JE HEBT WEER LEKKERE TREK! Nu is het voor Kookschool
Castricum een koud kunstje om je super gezonde lekkernijen te leren maken
maar zoals gezegd....je wil omstreeks deze tijd juist weer wat "bite in de buik".
Dus... LEES VERDER

KookDemo: DE UITDAGING / “Dr. TON”

Ken je het TV-programma "Dr.Phil"? Zo ja, dan weet je alvast een beetje hoe we
deze KookDemo bedoelen. Want "Dr. Ton" wil graag jouw kookproblemen
helpen oplossen. En natuurlijk voordoen hoe je die oplost. Dat kan op ieder
vilak zijn. Bijvoorbeeld: Waarom wordt de varkenshaas altijd zo droog, of
waarom rijst het brood altijd zo weinig, of waarom mislukt die
chocolademousse nou altijd of waarom bij jou die puree altijd verkeerd uitvalt?
Wat is een mousseline en hoe maak je dat? Of heel andere vragen zoals: hoe
lang moet een kip in de oven en op welke temperatuur, of: kan je van
kliekjes...LEES VERDER

KookDemo: HIGH TEA & CLUB SANDWICHES



Wouw!!! Dit is leuk (en lekker)! In deze Meedoen-KookDemo gaan we alles uit
de kast trekken om jou een fantastische High Tea te leren maken met o.a.
scones, cup cakes, sandwiches, hartige hapjes en echt heeeeeeeeel veel meer
(zowel warm als koud). In het tweede gedeelte van de avond leren we je de
geheimen van de CLUB SANDWICH kennen. Niet alleen de vullingen
maar...LEES VERDER

KookShop: HET HALF VARKEN

In deze boeiende kookshop laten we je zien hoe een varken wordt uitgesneden,
leren we je veel over het varken zelf, de bereidingen ervan en verwerken het
varken tot heerlijke karbonades, hamlapjes, gehakt, schnitzels, oestertje enz.
(en je mag, nee moet zelfs, natuurlijk ook helpen om al dat lekkers te maken!!!)
Om de kookshop doorgang te laten vinden hebben we ten minste 8 deelnemers
nodig, die ieder dan een klein cursusbedrag betalen (€ 30,- inclusief koffie/thee)
om een super boeiende avond te beleven en die daarnaast dan aan het einde...
LEES VERDER

KookDemo: KOOKDRIELUIK

De gerechten die we in deze kookdemo’s allemaal onder de loep nemen zijn bij
uitstek geschikt om snel te kunnen bereiden: maaltijJdsalades en dressings,
omeletten, tosti’s en sauzen. Nee, ga nu niet lachen zo van: “nou, een tosti kan
ik zelf ook wel maken en eitje kan ik ook wel bakken”. Want niets is minder
waar. Want hoe stel je nou eigenlijk een salade goed en gezond samen, hoe
snij je het eigenlijk en hoe presenteer je dat nou smakelijk? Wat zijn de
mogelijkheden en de onmogelijkheden? We demonstreren je de opmaak en
samenstelling van... LEES VERDER

KOKEN OP KOKSNIVEAU:

In maart sluiten we de eerste serie van onze cursus “Koken Op Koksniveau” af.
Een fantastische cursus waarin de cursisten zich heel goed ontwikkelen tot
kok. In mei a.s. startten we met de volgende serie. Het kunnen koken als een
kok is voor iedereen bereikbaar! Ditmaal op de vrijdagavond. Je kan je nu al
inschrijven!

Klik <<<HIER>>> voor meer informatie of klik <<<HIER>>> om je in te schrijven.

KOOKCLUBS (EN DE OPRICHTING VAN DE KCKC):



Wist je trouwens al dat we de mogelijkheid bieden aan kookclubs om
regelmatig bij ons te komen koken? Maar we willen ook iets heel nieuws doen
en dat is een eigen kookclub, KCKC genaamd
(KookschoolCastricumKookClub) oprichten, bestaande uit onze eigen
cursisten. Het is een makkelijke club, want we heffen geen contributie maar
willen er wel van op aan kunnen dat we 4 x per jaar op je kunnen rekenen om
samen een fantastisch drie-gangen menu te koken. We streven naar 10-12
leden, die houden van koken, van gezelligheid en graag kookwijs willen
worden. De kosten zullen ca. e. 50,- per keer bedragen. Heb je interesse? Klik
dan <<<HIER>>> om dat kenbaar te maken. Bij voldoende belangstelling zullen
we dan e.e.a. verder uitwerken en je nader informeren.

PS: Indien u de ontvangst van onze e-mail niet op prijs stelt, wilt u deze e-mail dan replyen met de mededeling 'AFMELDEN'. Dank u
well

DISCLAIMER: Deze e-mail is uitsluitend besternd voor de geadresseerde(n). De geadresseerde(n) c.q. ontvanger(s) kunt/kunnen aan dit bericht geen
rechten ontlenen. Mocht dit bericht niet voor u besternd zijn, dan vragen wij u vriendelijk om ons hiervan in kennis te stellen en vervolgens het bericht
te verwijderen. In geval van vertrouwelijke en/of persoonlijke informatie is openbaarmaking, verveelvoudiging, verspreiding dan wel gebruikmaking
wvan het bericht niet toegestaan. Kookschool Castricurn sluit iedere aansprakelijkheid uit die voortvloeit uit elektronische verzending.



