Kookschool Castricum

Van: Kookschool Castricum <info@kookschoolcastricum.nl>

Verzonden: zondag 2 maart 2014 18:31

Aan: info@kookschoolcastricum.nl

Onderwerp: NIEUWSBRIEF VAN KOOKSCHOOL CASTRICUM - blus eens een brandje - De

KookClub - Heerlijke Kooktechnieken - Het eindmenu van Koken op Koksniveau
(en een nieuw begin)

NIEUWSBRIEF

Beste Kookliefhebber,

Na een week (heerlijk genieten) van de krokusvakantie wordt het weer eens tijd voor een culinaire nieuwsbrief van
Kookschool Castricum. Veel leesplezier!

VROEGBOEKKORTING

Aanstaande woensdag begint de maandcursus “Heerlijke Kooktechnieken”. In de laatste nieuwsbrief boden we je
een vroegboekkorting aan van maar liefst e. 20,- indien je voor 23 februari jl. zou inschrijven. Gelukkig is daarvan
goed gebruik gemaakt maar toch kunnen we nog 2 mensen gelukkig maken met een deelname aan de cursus. Om
nou geen scheve ogen te veroorzaken willen we je toch nog in de gelegenheid stellen om alsnog van de
vroegboekkorting (nou ja....het heeft niets meer met ‘vroeg’ te maken dus noemen we het nu maar even ‘Last
minutekorting’ noemen) gebruik te maken. De inschrijvingsmogelijkheid eindigt op 4 maart om 24.00 uur. Klik
<<<HIER>>> om je in te schrijven.

KOKEN OP KOKSNIVEAU

Verleden jaar september startte twee cursussen Koken op Koksniveau en deze maand worden deze opleidingen
voltooid door het maken van ‘het eindmenu’ (de proeve van bekwaamheid, bestaande uit 6 culinaire gangen voor
genodigden). Spannend! Maar gezien de resultaten tot nu toe hebben wij er alle vertrouwen in dat de
deelne(e)m(st)ers het felbegeerde certificaat (praktijkkok op niveau 2) zullen verwerven.

Daarna valt er een gat, de cursussen zijn na 24 lesweken ten einde en het wekelijks bezoek aan Kookschool
Castricum behoort dan tot het verleden. Snif...Gelukkig voor de cursisten kan men in as. september weer aanvangen
met de cursus Zelfstandig Werkend Kok, de praktijkopleiding waarin men na 24 lesweken het certificaat (praktijkkok
op niveau 3) behaald. Er zijn nog maar enkele plekken vrij, dus als je wil....wees bijtijds!

Het eindmenu betekend voor Kookschool Castricum ook weer een nieuw begin want 5 weken daarna beginnen
alweer de nieuwe cursussen Koken op Koksniveau (aanvang mei as.). En dat is uitermate handig voor
iedereen die net voor Kerstmis willen kunnen koken als een kok (en het nieuwe jaar als
heuse praktijk-Kok in wil gaan). Klik <<<HIER>>> voor informatie of om je in te schrijven.

BLUS EENS EEN BRANDIJE

Om eerlijk te zijn is het blussen van een brand geen prettig werk en zoiets maak je dan ook liever nooit mee. Toch
komt het jaarlijks in duizenden huishoudens voor dat er brand ontstaat tijdens het koken. De oorzaak zit vaak in
hoog vuur terwijl men elders even 'iets' aan het doen is, onachtzaamheid dus, of een kapotte thermostaat van een
frituurpan of....en dat is echt schrikken, men blust de ( te hete) pan even af met een scheutje wijn (dat nota bene
een brandstof is). WOEEFFF.

Net zoals wij het belangrijk vinden dat onze cursisten met professioneel materiaal moet kunnen snijden (onze
Giessermessen) vinden wij veiligheid in een keuken ook heel belangrijk. En daarom zijn wij zeer verheugd om
voortaan over de nieuwste soort brandblussers te beschikken. Maar bovenal dat wij die aan jou mogen verkopen.
Deze nieuwe universele brandblussers zijn werkelijk uniek want:



Ze wegen maar 800 gram, passen in elke keukenlade, hebben net zoveel inhoud als zo’n grote zware blusser (je
weet wel, zo een met manometer en een gewicht van 10 kg) maar kunnen bovenal VET blussen (maar ook vaste
stoffen en elektrabranden). Bovendien blijven ze 4 jaar in tact zonder enig onderhoud of bijvullen van drijfgas. En
dat voor maar e. 34,50. Klik <<<HIER>>> voor meer informatie

KOOKCLUB KCKC (KookClubKookschoolCastricum)

Verleden jaar vonden de bijeenkomsten van de KookClub plaats op afwisselend een zaterdag of een zondag. Dit jaar
houden wij alleen deze dagen op de zondagen. Op de website (klik <<<HIER>>>) tref je alle informatie aan. We
kunnen nog wel wat leden gebruiken (al kom je maar 1 maal, dat is al heel erg leerzaam, leuk en smakelijk)! Het is
voor iedereen geschikt, er worden geen kookkunsten van je verwacht!

KOOKAGENDA

Al een kleine 2 jaar stellen wij maandelijks een nieuwe kookagenda op voor de maand erop volgend. De
afgelopen maanden hebben wij dat voor 2 maanden tegelijk gedaan (tot/met de maand april staat momenteel op
de website) en dat had alles te maken met het groot aantal koksopleidingen, die allen een vaste dag hebben.
Vanaf april doen we dat voortaan weer per maand. Mocht je nou eens suggesties hebben voor leuke/leerzame
kookshops, dan vernemen wij die graag van je en zullen kijken of we daar dan een boeiende en leerzame
kookshop over kunnen geven. Ook vernemen wij regelmatig dat men wel eens een Masterclass zou willen
meemaken. Wat zou jij in een Masterclass willen leren? We zijn heel benieuwd naar je reactie (gewoon deze e-
mail replayen en reageren. Alvast dank!)

Met vriendelijke groet,

Ton Mulder
-
1é#F Kookschool Castricum

www.kookschoolcastricum.nl
www.facebook.com/KookschoolCastricum
info@kookschoolcastricum.nl

Schrijf je in op onze website voor een KookShop, KookCursus of KookDemo. Gezellig & Leerzaam!

KODKSCHOOL
N ACASTRICUM

Kitchen cooking catering

De Loet 90 1902BL CASTRICUM 06-215 65 235
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